
 

 

 

NOME: Grupo Sinos 

 DATA: 07/03/2023 

LOCAL: FENAC  

HORÁRIO: 20h às 23h 

NÚMERO DE CONVIDADOS: 250 pessoas  

 

 

 

 

 

SUGESTÃO DE CARDÁPIO  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Mesa de antepastos  

- Cesta de pães variados (6 tipos)  

- Grissinis  

- Pastinhas [requeijão com tomate confit e maionese com ervas]  

- Pão torrado temperado  

- Geleias (amora/pimenta)  

- Tábua de frios [salame italiano, presunto parma, gorgonzola, parmesão, provolone e ovo de codorna] - 

Mini bruschetta de caponata de berinjela  

- Mini caseirinho [peito de peru, queijo, tomate e alface]  

- Pão de queijo tradicional  

- Pastel de carne  

- Frutas: morangos e uvas  

- Mini bruschetta de marguerita  

- Mini sanduiche de pernil  

- Barquete de frios com fios de ovos  

- Mini wrap de frango com geleia de pimenta  

 

Canapés|volante  

- Dadinho de tapioca crocante com geleia de pimenta  

- Voul-au-vent linguiça com queijo colonial  

- Espetinho de frango ao molho mostarda  

 

Saladas em verrine “dry martini”|ilha  

- Salada Caesar  

- Salada caprese  

 

Mini porção|ilha  

- Nhoque ao pesto  

- Penne com iscas de frango cremoso  

- Purê de batata  

- Iscas de file ao molho madeira  

 



 

 

Doces|ilha e volante  

- Mousse de chocolate  

- Pavlova (frutas da estação)  

 

 

 

> 01 metre 

>> 13 garçons 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Incluso:  

- Equipe de cozinha 

- Equipamento de cozinha (forno, fogão, geladeira, dentre outros)  

- Materiais para compor cozinha (louças e utensílios)  

- Alimentação para 250 pessoas  

- Guardanapos de papel de 1ª linha  

- Pratos para compor mesas, rechauds, panelas, cumbucas  

- Talheres  

- Equipe de garçons 

 

Não incluso:  

- Equipe de limpeza  

- Decoração  

- Toalhas, guardanapos de panos e itens para o salão  

- Sousplat  

 

 

Alimentação:  

Criança 0/3 anos – R$ 00,00 isento  

Criança 4/10 anos – R$ 50%  

STAFFS (fotógrafos, dj, cerimonialista, etc) – R$ 50%  

 

 

Informações importantes:  

- Validade do orçamento: 7 dias a contar desta data.  

- Para reserva de data, deverá ser pago 25% do valor total do evento como sinal.  

- Havendo redução maior que 10% no número de orçados, o valor será reajustado.  

- Contam como número de pessoas para orçamento, os adultos pagantes integrais (crianças e staffs não 

entram nesta conta)  

- Após definição do cardápio, é definido o cronograma compatível entre ambas as partes.  



- Necessária confirmação da infraestrutura. Caso seja necessário adequação, é cobrado uma taxa. 

 

 

 

ESTRUTURA NECESSÁRIA PARA A COZINHA  

- Duas mesas (para ilha de antepastos)  

- Uma mesa para buffet de pratos quentes  

- Tomadas com energia próxima  

- Mesas de apoio para a cozinha 

 

PACOTE DE BEBIDAS OPÇÃO 01 
(Duração 8 horas de serviço) 

INCLUSO: 

PACOTE DE BEBIDAS OPÇÃO 02  
(Duração 8 horas de serviço)  

INCLUSO: 

• Coca-cola 2L • Coca-cola 2L 

• Coca-cola zero 2L • Coca-cola zero 2L 

• Guaraná Antártica 2L • Guaraná Antártica 2L 

• Água sem gás 20L • Água sem gás 20L 

• Água com gás 2L • Água com gás 2L 

• Gelo • Gelo 

• Jarras • Jarras 

• Logística e transporte das bebidas • Logística e transporte das bebidas 

• Caixas térmicas para estocar • Caixas térmicas para estocar 

• Copos – hannover vidro  • Copos – hannover vidro 

 • CHOPP ADOMA 

 

 

ORÇAMENTO: 

>> R$ 100,80 por pessoa - cardápio geral sem bebida alcoólica 

>> R$ 115,80 por pessoa - cardápio geral com bebida alcoólica 

 

 


